KNISHES, BLINTSHES UN LOKSHN

KNISHES

-Tsvey ayer.

-Tsvey lefl vaser
-Tsvey kopis mel

-A lefele bakproshik
-A lefl fets

Farknet di teyg.

Valgert oys a blat nit zeyer
din. Misht iber a funt kez mit
tsvey eyer. Zalts-tsum tam
Viklt eyn in teyg a por mol.
Tseshnaydt un viklt tsunoyf

vi a knish

Leygt in a fetn bekele. Bakt
tsvantsik minut. Men kon oykh
makhn mit kartoflen oder
broyne rayz. Kokht op di
kartoflen. Sheylt oys.
Tseraybt. Broynt tsu tsvey
tsibeles mit a lefl fets.
Tseklapt un misht alts oys.

Viklt in dem teyg un bakt. Men
Kon makhn dos zelbe mit kashe.

Kokht op gedikht retshene

kashe. Brot ayn tsvey tsibeles,

a halb funt shvomen, a lefl

fets biz broyn. Misht durkh mit
der kashe. Filt dos teyg. Viklt

tsunoyf un bakt dos zelbe
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BLINTSHES

Tseshlogn tsvey eyer.

A kopi mel. A bisl vaser.
Raybt ayn vi a krem es zol
nisht zayn keyn shtiklekh.
Makht gut heys a
skovorode (patelnie). Leygt
avek a lefl puter oyf a

tetsl. Nemt a halbe tsibele.

Tunkt in puter un bashmirt
di skovorode(patelnie)..

Gist aroyf dos teyg. Makht
a din bletl. Ven tsufil, gist
tsurik dos teyg. Bakt a por
minut oyf a kleynem
fayer.Tut dos zelbe biz tsu
ende. Leygt oys di bletlekh
oyf a hantekh. Misht oys a
funt kez, tsvey eyer, a bisl
zoyerer krem, zalts oder
tsuker tsum taam.

Leygt di kez in di bletlekh.
Farviklt es. Leygt di
blintshes in a fetn
bekele.bakt in oyvn oder
oyfn oyvn. Men kon oykh
filn mit rayz. Kokht op a
gloz broyne reyz
gedikht.Misht durkh mit a
bisl rojinkes, tsuker,
tsimering un tsvey eyer.
Filt un bakt dos zelbe.
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LOKSHN

Men kon banutsn

gantse veytsn mel
Tseklapt tsvey eyer.

Tsvey lefl vaser.
Tsvey kopis mel.

Farknet a teyg. Valgert oys

tsvey bletlekh .Los trukenen.
Ven a bisl trukn leygt
tsuzamen un shneydt di
lokshn. Triknt oder bakt in

oyvn.

La Casserole
La poéle

Un four

Le rouleau a
pdtisserie

Un dessert

La Saliere

La Poivriére

Du papier aluminium
un moule

Un saladier
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Vocabulaire de la cuisine
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Di top

Di fan

Di skovorode
Di patelnie

Der oyvn

Der valgerholts

Dos farbaysn
Dos zaltserl
Dos fefermestl
Zilber papir
Der bekn

A shisl




LA TABLE- DER TISH- w0 97

Les couverts PYTY) ORT
Une fourchette DAR) YT
Une cuillére 29y W7
Une petite cuillére TYoYaY5 orT
Un couteau IYOYN YT
Un verre I-TRDY ORT
Une tasse V-9V ORT
Une assiette D-1YYYV WT

Dos gedek
Der gopl
Der lefl

Dos lefele

Der meser
Dos glos
Dos tepl

Der teler

LA PREPARATION- DI TSUGREYTUNG -310"” M 7T

Couper

Couper en fines
tranches
Tamiser

Haché

Roti

Introduire dans
Verser
Enrouler
Mélanger
Essorer
Asperger
Eplucher
Couvrir
Diminuer le feu
A feu moyen
Frire

A petit feu

Plaque réchauffée

Mijoter
Bouillir
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Shnaydn
Shnaydn oyf dine
reftelkh

Opzipn
Tseshnitn
Gebrotene
Araynmishn
Arayngisn
Aynvikin
Oysmishn
Oyskvetshn
Bashpritsn
Opsheyin
Tsudekn
Opdreyen

Oyf a mitlen fayer
Preglen

Iber A kleynem
fayer
Ongevarmtn blekh
Zikh mlien

Zidn




LE REPAS- DER MOLTSAYT-073ORN Y7

Une entrée, un hors
d'oeuvre
Le petit déjeuner

Un plat chaud
Le goliter

Le repas du soir
Un dessert
Saler

Poivrer

Poivre

Sel

Huile d'olive
Vinaigre
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Di Forshpayz

Der frishtik
Varemes

Dos tsubays
Di vetchere
Dos farbaysn
Bazaltsn
Bafefern
Fefer

Zalts
Eylbert boyml
Esik

Recettes parues dans le Forverts




